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SALADES

¢ ALHUILE D’OLIVE
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LA BURRATA D’HIVER 18.5 €

Burrata, tomates secheées,

BURRATA ARTISANALE DES POUILLES
La Cremeuse 6.5€
La Truffee 6.5€

artichauts, pignons, roquette
Mozzarella «burrata», tomatces,
basil, artichokes

LA BURRATA D’ETE 18.5 €
Burrata artisanale des Pouilles, tomates
anciennes (noires de Crimée et Ananas), pesto
Artisanal burrata from Puglia, black Crimean

and pineapple tomatces, pesto

AUBERGINES A LA PARMIGIANA 19 €

Aubergines, sauce tomate, copeaux
de parmesan et salade verte
Eggplants, tomato sauce, parmesan,
and green salad

CARPACCIO DE BEUF 19.5 €
Servi avec parmesan et salade roquette

Beef carpaccio along with arugula salad

and parmesan

PRIX NET. SERVICE COMPRIS. PAS DE CHEQUE. TICKETS RESTAURANTS ACCEPTES
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SALADE DE PATES 18 €

Fusilli, billes de mozzarella, basilic frais,
tomates cerises, concombre, olives
noires, capres, ceuf dur, poivron

Fusilli, mozzarella balls, fresh basil,
cherry tomatces, cucumber, black olives,

capers, hard-boiled egg, bell pepper

SALADE LA PIZZA 18 €
Salade, tomate, ceuf dur, jambon cru,

haricots verts, mozzarella, champignons frais
Salad, tomatces, hard-boiled egg, raw ham,

green beans, mozzarella, fresh mushrooms

NICOISE 18 €
Tomates, thon, anchois, pomme de terre,

ceuf dur, haricots verts, oignons,

olives noires, poivrons

Tomatces, tuna, anchovies, potatces,

hard-boiled egg, green beans,

onions, olives, peppers

CESAR 18 €
Salade, blancs de poulet, parmesan, croitons,
sauce césar anchois, ceuf dur rape, tomates cerises
Salad, chicken breast, parmesan, croutons, caesar
and anchovies sauce, hard-boiled egg,

cherry tomatoces

CHEVRE CHAUD SUR PAIN 17€
AUX CEREALES

Cerneaux de noix, chevre chaud sur

tartine de pain aux céréales, champignons

de Paris poélés, salade verte

Walnut kernels, hot goat cheese on bread

with cereal bread, fresh fried «Paris»

mushrooms, green salad

L'ITALIENNE 18.5 €
Roquette, jambon cru, legumes du soleil

grillés, aubergines gratinées au four,

tapenade, melon (suivant saison)

Salad, raw ham, grilled vegetables,

baked eggplants, tapenade, melon

(depending on the season)

LA FERMIERE 18 €
Petits blancs de poulet grilles

legerement parfumes au curry, salade verte,
champignons de Paris frais cuits, haricots verts
Chicken breast cooked with curry, green salad,
cooked fresh Paris mushrooms green beans

SALADE VERTE
1 personne 4€
2 personnes 8€



FROMAGE 15 €

Sauce tomate, cantal
Tomato sauce, cantal

MOZZARELLA 16 €

Sauce tomate, mozzarella
Tomato sauce, mozzarella

LEGUMES 17 €

Sauce tomate, oignons, tomates,
courgettes, aubergines et poivrons
Tomato sauce, onions, tomatoes, zucchini,

eggplant and peppers
ROYALE 16.5 €

Sauce tomate, jambon, cantal, champignons frais
Tomato sauce, ham, cantal, mushrooms

3 FROMAGES 16 €

Sauce tomate, chévre, mozzarella, cantal
Tomato sauce, goat cheese, mozzarella, cantal

SAINT-MARCELLIN 16.5 €
Sauce tomate, Saint-Marcellin, tapenade

Tomato sauce, Saint-Marcellin, tapenade

CHEF 16 €

Creme, jambon, cantal
Cream, ham, cantal

PlzzAS

¢ PRESENTATION EN DEMI LUNE

NAPOLITAINE 16 €

Sauce tomate, anchois, cantal
Tomato sauce, anchovies, cantal

SICILIENNE 15 €

Sauce tomate, anchois
Tomato sauce, anchovies

CHORIZO 16.5 €
Sauce tomate, cantal, chorizo

Tomato sauce, cantal, chorizo

FIGATELLI 16.5 €

Sauce tomate, ricotta de brebis, figatelli, cantal
Tomato sauce, sheep ricotta, figatelli, cantal

PEPPERONI 17 €
Sauce tomate, tomates fraiches

en rondelle, poivrons, chévre, chorizo

Tomato sauce, sliced fresh tomatoes,

peppers, goat cheese, chorizo

ROMAINE 16 €

Sauce tomate, oignons, cantal
Tomato sauce, oinions, cantal

GORGONZOLA 17 €

Creme, cantal, gorgonzola, noix
Cream, cantal, gorgonzola, nuts

PRIX NET. SERVICE COMPRIS. PAS DE CHEQUE. TICKETS RESTAURANTS ACCEPTES




A LA TRUFFE 20€
Creme de truffe, champignons frais,

jambon cru 24 mois d’affinage

Truffle cream, fresh mushrooms,

raw ham 24 months of refining

L’'ITALIENNE 17.5 €
Sauce tomate, burrata artisanale

des Pouilles, pesto de roquette

Tomato sauce, artisanal burrata

from Puglia, arugula pesto

THON 16.5 €

Sauce tomate, oignons, thon, mozzarella

SAUMON 17.5 €

Creme, puis déposés aprés cuisson, roquette et

Tomato sauce, onion, tuna, mozzarella . . . R .
saumon Norvegien fumé au bois de hétre, citron

- Cream, then placed after cooking, arugula and
CHEVRE R . 16.5 € Norwegian salmon smoked with beech wood, lemon
Sauce tomate, cantal, chevre, miel
Tomato sauce, cantal, goat cheese, honey LA PIZZA 16 €
ROQUETTE 18 € Cantal, mozzarella, chévre, Saint-Marcellin, basilic

Cantal, mozzarella, goat cheese, Saint-Marcellin, basil

Buffala, jambon San Daniel plus de 18 mois
d’affinage, roquette, velours balsamique,

LARDONS 16 €

tomates, mozzarella R .
Creme, lardons, oignons, cantal

Buffala, San Daniel ham more than 18 months
of refining, roquette, velours balsamique,

tomatces, mozzarella CALABRESE 17.5 €
JULIE « LA PLUS LEGERE » 16.5 € Sauce tomate, mozzarella, Ndu_ja, poivrons confits

grillés, tomates sechees, burrata des Pouilles, basilic

Cream, onions, cantal, bacon
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Tomates fraiches tranchées, jambon San

Daniel 18 mois d'affinage, mozzarella, basilic, Tomato sauce, mozzarella, Nduja, grilled candied

cuit au feu de bois peppers, dried tomatoes, Apulian burrata, basil

il L i‘i
.

Fresh sliced tomatoes, San ham Daniel 18

a months maturing, mozzore//a, basi/, TOUT CHANGEMENT SERA MAJORE
Y cooked over a wood fire EUF | LEGUME | FROMAGE 1€
Ll e JAMBON CRU | BURRATA S €
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CSALZONES

¢ SERVIS AVEC UNE SALADE VERTE

CALZONE 18 € CALZONE PROVENCAL 18 €
Créme, cantal, jambon, ceuf Sauce tomate, legumes cuits, ceuf, mozzarella
Cream, cantal, ham, egg Tomato sauce, cooked vegetables, eqg, mozzarella
CALZONE TOMATE 18 € CALZONE NORVEGIEN 19 €
Créme, sauce tomate, jambon, Creme, saumon Norvégien fumé au bois
cantal, ceuf de hétre, mozzarella, citron

Cream, tomato sauce, ham, cantal, egg Cream, Norwegian salmon smoked with

beech wood, mozzarella, lemon

Founule enjfant

TOUT CHANGEMENT SERA MAJORE

M:ini pizza fromage ou jambon fromage
Mini pizza cheese or ham cheese

Pates au beurre et jambon
Pasta with butter and ham

+ Sirop au choix
Froods sirup

+1Boule de glace
Ice cream
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PATES

POMODORO 18.5 €

Tomates fraiches, basilic frais, tomates cerises
craquantes, ricotta de brebis, huile d’olive
Fresh tomatces and basil, sheep ricotta,

olive oil, cherry tomatces

VONGOLE 23.5 €

Palourdes, huile d’olive, ail
Clams, olive oil, garlic

BOLOGNAISE 18.5 €

Beeuf origine France
Beef France origins

CARBONARA 18.5 €

Creme, oignons, lardons, ceuf
Cream, oinions, lardons, egg

CARBONARA A L’'ITALIENNE 19.5 €

Guanciale, parmesan, ceuf
Guanciale, parmesan, egg

ZUCCHINI 18.5 €

Creme, courgette, curry, chiffonade de jambon cru
Cream, zucchini, curry, raw ham

SICILIENNE 18 €

Tomate, basilic, anchois, aubergines, parmesan

Tomatces, basil, anchovies, eggplant, parmesan

P RAISCH

TOUTES NOS RECETTES PEUVENT ETRE
REALISEES AVEC DES PATES SANS GLUTEN




A LENCRE DE SEICHE 23.5€

Encre de seiche, moules, seiches,
palourdes, langoustines
Cuttlefish ink, mussels, cuttlefish,
clams, langoustines

AUX FRUITS DE MER 23.5 €
Sauce tomate, moules, seiches,

palourdes, langoustines
Tomato sauce, mussels, cuttlefish, clams, langoustines

CEPES 20 €

Creme cepes
Cream, cepes

POULET 20 €

Poulet, curry, champignons frais
Chicken, curry, mushrooms

L’ARRABIATA 18 €

Sauce tomate, ail, piment
Tomato sauce, garlic, hot chili

SAUMON FUME 20 €

Sauce tomate et créme fraiche, saumon
Norvegien fume au bois de hétre

Tomato sauce and creme fraiche, Norwegian
salmon smoked with beech wood

GORGONZOLA 18 €

Creme fraiche, gorgonzola
Cream and gorgonzola

PRIX NET. SERVICE COMPRIS. PAS DE CHEQUE. TICKETS RESTAURANTS ACCEPTES




AU FEU DE BOIS SERVIES
AVEC UNE SALADE VERTE

VIANDE DE BCEUF 19.5 €
(origine France)

Beef Lasagna
VEGETARIENNES 19.5 €

(legumes de saison)
Vegetarian Lasagna
(seasonal vegetable)

FRUITS DE MER

Sauce tomate, moules, seiches,

E Laoagnes
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palourdes, langoustines
Tomato sauce, mussels, cuttlefish,
clams, langoustines
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Rawioli

AUX CEPES

Ravioli with cepes

Crnocchio

ROMAINE 18 €
Sauce tomate, alil,

basilic, creme

Tomato sauce, garlic,

basil, cream

GORGONZOLA 18 €

Creme, gorgonzola
Cream, gorgonzola cheese

RISOQTTOS

AUX CHAMPIGNONS 21 €

Mushrooms risotto

GORGONZOLA 21€

Gorgonzola cheese risotto

20 €



YIANDES

ESCALOPE DE POULET 22 €

Escalope de blanc de poulet grillée,
tomates concassees, purée maison,
champignons de paris poélés
Cutlet grilled chicken breast, crushed
tomatces, mashed potatoes, fresh
mushrooms

ESCALOPE MILANAISE 25 €

Escalope de veau paneée, roquette,
copeaux de parmesan, tagliatelles au pesto
Veal cutlet, salad, parmesan,

tagliatelle with pesto

TAGLIATTA DE BEUF 24 €
Beeuf charolais grille, servi tranche

ratatouille et purée maison

Grilled charolais beef, ratatouille,

mashed potatces

TARTARE ITALIEN 24 €
Beeuf frangais, oignons rouges, tomates
sechees, pesto, copeaux de parmesan
accompagné de pommes de terre rissolées
French beef, red onions, sun-dried tomatces,

pesto, parmesan shavings

served with hash browns

PRIX NET. SERVICE COMPRIS. PAS DE CHEQUE. TICKETS RESTAURANTS ACCEPTES
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TORRONCINO MAISON

Nougat glace, meringue italienne,
nougatine, coulis de fruits rouges

TARTE TATIN (hiver)

Servie avec une boule de glace vanille
ou créeme fraiche

FONDANT
AU CHOCOLAT NOIR

Accompagné d’'une creme anglaise

CRUMBLE AU POMMES

Servi avec une boule de glace vanille
ou créeme fraiche

CHOUQUETTE
PROFITEROLE (3 choux)

Pate a choux « maison » glace vanille,
chocolat chaud, chantilly

10 €

10 €

9€

10 €

10 €

NOTRE TIRAMISU

’incontournable

FRAMBOISIE

Meringue maison, sorbet framboise,
coulis de framboise, chantilly

PANNA COTTA

Framboise ou caramel

SOUPE DE FRAISES

(selon saison)
Fraises fraiches, menthe,
boule de glace vanille

CAFE GOURMAND
Expresso Lavazza grand cru KAFA

servi avec 3 mini desserts
THE GOURMAND
GOURMAND PROSECCO

=2RTS

10 €

9€

9€

9€

1€

12 €
14 €



GLACES

& ARTISANALES REALISEES PAR UN MAITRE GLACIER ITALIEN

cpanéa/m

SORBETS

Citron, fraise, framboise,
mangue, pomme

CREME GLACEE

Chocolat, vanille, cafe, coco, pistache

1BOULE 3€
2 BOULES 5.5€
3 BOULES 8 €
Supplément chocolat chaud ou chantilly 1€
COLONEL 10 €
Vodka, sorbet citron

LIMONCELETTE 10 €
Limoncello, sorbet citron

CHOCOLAT LIEGEOIS 9€

Une boule de vanille, une boule
de chocolat, chocolat chaud et chantilly

CAFE LIEGEOIS 9¢€

Une boule de vanille, une boule café,
café chaud et chantilly



PLATE OU PETILLANTE 75 cl 5€  CAFE 24€
Notre eau AQUA CHIARA agreable Expresso Lavazza grand cru KAFA
et équilibrée, micro filtrée (certifice ACS) )

DECA 2.4 €
LIMONADE ARTISANALE 33cl 4.2 €

DOUBLE EXPRESSO 4.4 €
PERRIER 33cl 4€

NOISETTE 2.8 €
COCA, ZERO 33 ¢l 3.8€

CREME - CAPPUCINO 4.5¢€
ORANGINA, ICETEA 33l 3.8€ CHOCOLAT CHAUD
SCHWEPPES AGRUM 33 cl 3.8¢€ INFUSION - THE 4.5 €

Kusmi Tea
PAGO 20 ¢l 4.2 €

Orange, ACE, pomme, ananas

SIROP 20 ¢l 25€

Fraise, grenadine, menthe, orgeat,
citron, péche, pac
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SPRITZ CLASSIQUE
OU LIMONCELLO

JUS DE TOMATE 20 cl

BH%'RE PIETRA BLONDE 20 cl
BIERE PIETRA AMBREE 33 cl

MONACO OU PANACHE 20 cl
RICARD 2 cl

MAURESQUE PERROQUET,
TOMATE 2 ¢l

KIR VIN BLANC 10 cl
KIR ROYAL 10 cl

ROSE PECHE, )
VIN ROSE SIROP PECHE 10 cl

AMERICANO 5 ¢l
MARTINI 5 ¢l

Rouge ou blanc
PORTO 5 cl
WHISKY 4 ¢l
WHISKY SODA 20 cl

10 €

5€

5€
5.8€

55€
4.2 €
52¢€

5.2€
12 €
55€

55€
5.2¢€

7.2 €
8 €
12 €

igestife
GRAPPA NONINO
ILMOSCATO

GET, COGNAC 4
LIMONCELLO 4 ¢l
AMARETTO 4 ¢l
ABERLOUR 4 ¢l
DON PAPA, DIPLOMATICO 4 cl
ARCANE 4 ¢l

GIN 4 ¢l

GIN TONIC 4 ¢l

les Bulles

“ La bouche est fruitée et désaltérante,

la tension est faite de fraicheur
et de mineralite.

Champagne AOP

la coupe

10 €

DEUTZ | Brut Classique

PRIX NET. SERVICE COMPRIS. PAS DE CHEQUE. TICKETS RESTAURANTS ACCEPTES

10 €

7.5 €

7€
6 €
1€
8 €
1€
8 €
12 €

75 cl

78 €




!
"'
s
.
;
;.
i

l&ﬁ» ﬁ&ug/&ﬁf le verre

E:] DOMAINE DE VERQUIERE | AOP Vacqueyras

~ Un nez sur les fruits a noyaux avec une pointe de chocolat, la finale est épicée

Pl CHATEAU LA COSTE | AOP Coteaux d’Aix 7€

~ Un beau vin de terroir aux accents du sud, un vin plaisir aux tannins fondus
CHATEAU GRAND SEUIL | AOP Coteaux d’Aix 8 €
Un vin élégant et harmonieux, avec la complexité de I'elevage en fit

E:] DOMAINE RICHEAUME | IGP Méditerranée 9€

~ Un grand vin solaire d la densité parfaite, gourmand et charmeur, une référence
CHATEAU PHELAN-SEGUR | AOP Saint-Estéphe 10 €
Belle structure tannique soutenue par une consistance harmonieuse et equilibréee
BARBERA D’ASTI SUPERIOR | DOC Piémont 8 €

Puissant et équilibré. Parmi les crus les plus réputés du Nord de I'ltalie

les Pichets k2

LES MERIDIENNES | IGP Vaucluse 5€

Rouge, Rosé, Blanc

50 cl

22 €

26 €

25 cl

7€

75 cl

29 €

35€

39€

42 €

59¢€

35€

50 cl

12 €



lee Roobe

DOMAINE DE LA SORBA | AOP Ajaccio

Une bouche vive, fraiche et acidulée, sur des notes de petits fruits rouges
DOMAINE VALLON DES GLAUGES | AOP Coteaux d’Aix
Un rosé elegant sur des notes fruitées et exotiques

CHATEAU GRAND SEUIL | AOP Coteaux d’Aix

Floral et frais, équilibre et délicat

m MAS DE CADENET | AOP Cates de Provence

Un vin roseé de repas sur des notes fruitées et de fleurs blanches

Eii DOMAINE OLIBAOU | AQOP Cotes de Provence

Un vin délicat et frais, associant des arémes de pamplemousse et de fruits rouges

leo Blance

DOMAINE VALLON DES GLAUGES | AOP Coteaux d’Aix

Un vin blanc plein de fraicheur aux arémes de péches et de fleurs blanches
CHATEAU LA COSTE | AOP Coteaux d’Aix

Unvin pu:ssant aux aromes de fru:ts conﬁts, sur une ﬁna e citronnée
CHATEAU GRAND SEUIL | AOP Coteaux d’Aix

Robe d’un jaune dore, équilibré parfait entre le fruit a chair blanche

et une touche boisée

EE] DOMAINE VIOGNIER DELAS | IGP Mediterranée

Un vin éclatant de fraicheur, sur une bouche délicate et aromatique

Eﬂ DOMAINE RICHEAUME | IGP Méditerranée

Un grand vin qui rappelle la fraicheur des terres calcaires

K] DOMAINE OLIBAOU | AOP Cotes de Provence

le verre

7€

8 €

7€

7€

7€

8 €

7€

9¢€

7€

50 cl

22 €

22 €

75 cl

29 €

28 €

39€

29 €

29 €

28 €

35€

39€

29 €

42 €

29 €

1,51




